
 
 
 

                       V O R S P E I S E N 
 
 
UNSER Caesar Salad 11,00 € 
Salat von Gärtner Liebers  |  Avocadocreme  |  Schwarzbrotchips    
Parmesan  |  Wachtelei 
 
Gerne mit: 
 Tempura-Maishähnchen     +   8,00 € 

 

 
Büffelmozzarella mit Vulcano Schinken - 18 Monate gereift 14,00 € 
Oregano-Grissini  |  Wilde Rauke  |  Gazpacho-Eis         

 
Konfierter Vanille-Lachs 15,00 € 
Erbse  |  Spargelsalat  |  Erdbeere 
 

 
 

S U P P E 
 
 
Erbsen-Minzsüppchen 10,00 € 
Buttermilchschaum  |  Kaninchen-Lolli 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 
 
 

H A U P T S P E I S E N 
 
 
Wiener Schnitzel “Das Original“ 26,50 € 
weißer deutscher Spargel  |  Kräuter-Kartoffeln  |  Nussbutter-Hollandaise   
 
Lackierte Maishähnchenbrust mit Aprikose & Thymian 22,00 € 
Fregola-Risotto  |  gegrillte Salatherzen  |  Parmesan-Espuma 

  
Rosa Lammsteakhüfte 26,00 € 
Salbei-Gnocchi  |  tomatisiertes Bohnen-Zweierlei  |  schwarzer Knoblauch 
 
Bäckchen vom Duroc-Schwein 23,00 € 
Hagebutte  |  glasierte Rübchen  |  Liebstöckelstampf 

 
Rotbarschfilet # Kartoffelschuppen  24,00 € 
grünes Gemüse-Curry  |  Kokos-Limettenschaum     
 
 

 

V E G E T A R I S C H ∙ V E G A N 
 
  

Risotto vom deutschen Spargel # grün & weiß 20,00 € 
Onsenei  |  Wildkräuter  |  gedörrte Tomaten   
 
Erbsen-Falafel 
Sumach-Hummus  |  eingelegtes Gemüse  |  Minz-Joghurt   18,00 € 

    
   

 
 

 
 



 
 
 

V O M   G R I L L  –  u n s e r e m   H E R Z S T Ü C K 
 
 

Dry Aged Rind - 42 Tage trockengereift, Rotbunte Färse aus Deutschland: 
 

Rumpsteak  250 g 28,00 €  
(mit Fettrand)     
Entrecote  300 g 33,00 € 

(mit Fettauge & durchwachsen)   
 Rinderfilet 200 g 38,00 € 
 
 

Maishähnchenbrust   ca. 220-250 g 14,00 € 
mit Thymian-Aromen  

  

 Kalbsfilet 180 g 23,00 €  
 
 
Ein Dip, Butter oder Soße ist inklusive: 
 
Kräuter-Pfefferbutter │ Nussbutter-Hollandaise │ Jus vom Dry Aged Rind 
 
 
Beilagen zur Wahl: 
   
Speckbohnen   5,50 € 
Grillgemüse mit Kräuteröl  5,50 € 
Grüner Spargel mit Kirschtomate & Mohn  6,50 € 
 
Pommes „Home-Style“   4,00 € 
Süßkartoffel-Pommes    4,50 € 
Lauch-Kartoffelstampf mit Röstzwiebel   5,50 € 
Spargelrisotto mit Basilikum-Pesto   6,50 € 

 
 



 
 

 
D E S S E R T 

 
 
Rhabarber-Crème brûlée 10,00 € 
Himbeersorbet  |  Butterkeks-Karamell 
 
Granité von Holunderblüte   8,00 € 
Zitronenthymian  |  Erdbeersorbet  
 

 
Unser hausgemachtes Eis & Sorbet 
 
Tageseissorten auf Nachfrage Kugel   2,50 € 
 
dazu: 
  
UNSERE Schokoladensauce  Portion   2,50 € 
Marinierte Erdbeeren Portion   3,50 € 
Sahne Portion   1,00 € 
 
 
Zum Eis oder PUR – EIERLIKÖRZ aus Chemnitz 
Blue Steel Eierlikör, Coco Love Eierlikör, Häzelhoff Eierlikör   
           2 cl  4,00 € 
           4 cl 6,00 € 
 
 
 

 
 
 

 
 

 



 
 
 

P A R T N E R & E R Z E U G E R 
 
 
 

 Chef´s Culinar  Zorbau 
 Deutsche See   Dresden 
 Eierlikörz Eierlikörmanufaktur  Chemnitz 
 Frassgusch   Drebach 
 Gärtnerei Liebers  Lichtenau 
 Imkerei Alexander Kasten   Bernsdorf / Zwickau 
 Kunze Kartoffeln   Gornau / Erzgebirge 
 MEGA   Chemnitz 
 Mrs Brown - Coffee & Chocolate   Wilsdruff 
 Rößler-Hof   Burkhardtsdorf 
 RUNGIS express   Meckenheim 
 Singer´s Getränkeshop   Chemnitz 
 Tofubar Chemnitz   Chemnitz 
 Vox Terra   Chemnitz 
 Wildhandlung Frank Müller   Chemnitz 
 UNSER Kräutergarten   maxlouis 

 
 

 
 
 

 
*Eine Karte mit eingetragenen Zusatzstoffen und Allergenen, erfragen Sie bitte beim 
Service.  
*Alle angegebenen Preise verstehen sich in EUR und inklusive gesetzlicher 
Mehrwertsteuer 

 
 
 
 


